
nan �e lin�e 
Lekker eten & drinken 

Rauw gemarineerde zalm 
Zoetzuur van rode kool I creme van gember 

Zacht gegaard buikspek 
Sa lade van spinazie & oude kaas I 

creme van dragon 

Zeeduivel filet 
Saus van eekhoorntjesbrood I oesterzwammen 

& courgette I aardappelmousseline 

Gebakken zwijnshaas 
Rode port saus & gepofte cranberries I 

oesterzwammen & zuurkool I aardappelmousseline 
Soep van aardpeer • 

Brunoise knolselderij I geroosterde 
bospaddenstoelen I kruidenolie 

Romige risotto • 
Bospaddenstoelen I truffel & oesterzwammen 

nke/ bi) 4 gangen 
Huisgemaakte panna cotta 

Ravioli gevuld met ricotta • 
Spinazie olie I krokant van parmezaan 

Bra men & kokos I crumble van speculaas 

Assortiment van kaas (supplementprijs + 4.95) 

Notenbrood & appelstroop 

VOORGERECHTEN 

Steak tartaar Aan de Linde 
Truffel creme I ei dooier I crostini 

Zacht gegaard buikspek 
Sa lade van spinazie & oude kaas I creme van dragon 

Rauw gemarineerde zalm 
Zoetzuur van rode kool I creme van gember 

17.90 

16.80 

16.80 

Gebakken coquille, 3 stuks 19.00 
Gerookte amandelboter I zeekraal I gedroogde pancetta 
Verse truffel (supplementprijs + 5.00) 

Soep van aardpeer • 12.00 
Brunoise knolselderij I geroosterde bospaddenstoelen I kruidenolie 

Coquille, l stuk (supplementprijs +2.90) 

Tartaar van rode biet • vegan mogelijk 
Geroosterde bospaddenstoelen I pistache I limoen creme 

TUSSENGERECHTEN 

Ravioli gevuld met ricotta • 
Spinazie olie I krokant van parmezaan 

16.50 

14.00 

Romige risotto •oak vega 14.75 
Bospaddenstoelen I truffel & oesterzwammen I gedroogde pancetta 
Verse truffel (supplementprijs + 5.00) 

-

Wijntip! 
Ons personeel geeftje graag 
een suggestie over een wijn 
die heerlijk samen gaat met 
jouw gerecht 

Biertip!----� 
Houd je meer van bier? 
Laat ons person eel je adviseren 
over een bijpassend bier 

Verse Gillardeau N3 
vinaigrette van sjalotjes I citroen 

6 stu ks 29.50 

Beperkte voorraad 

• Vegetarisch 

Verse truffel                 (supplementprijs +5.00) 

Coquille, l stuk (supplementprijs +2.90) 



nan �e lin�e 
Lekker eten & drinken 

HOOFDGERECHTEN 

Gemarineerde flat iron steak 27.90 
Saus van eekhoorntjesbrood I wortel & courgette I aardappelmousseline 

Zachtgegaarde rundersukade 25.90 
Saus van Tongerlo bruin I zuurkool & bloemkool I aardappelmousseline 

Romige risotto •ookvega 23.70 
Bospaddenstoelen I truffel & oesterzwammen I gedroogde pancetta 
Verse truffel (supplementprijs + 5.00) 

38.00 

31.50 

Hele tarbot 
Beurre noisette I rode biet & courgette I aardappelmousseline 

Hertenrug filet 
Jus van truffel I oesterzwammen & zuurkool I aardappelmousseline 
Verse truffel (supplementprijs + 5.00) 

25.50 

24.50 

22.00 

25.50 

Gebakken zwijnshaas 
Rode port saus & gepofte cranberries I oesterzwammen & zuurkool I 
aardappelmousseline 

Curry van rode linzen & kikkererwten • vegan 
Volledig vegan I gegrilde halloumi I courgette 

Ravioli gevuld met ricotta • 
Spinazie olie I oesterzwammen & courgette I krokant van Parmezaan 

Zeeduivel filet 
Saus van eekhoorntjesbrood I oesterzwammen & courgette I 
aardappelmousseline 

BISTROT menu 

Hamburger "Aan De Linde" 
200 gram puur rundvlees I gesmolten cheddar I knapperige 
bacon I burgersaus I tomaat, augurk & kropsla I frieten 

Linguine scampi 
Knoflook, witte wijn & peterselie - rode peper 

Gegrilde biefstuk 
Frieten I salade I huisgemaakte kruidenboter 

6f pepersaus + € 7.50 

19.25 

23.75 

24.90 

Caesar salad 19.90 
Gemarineerde kip & bacon I gepocheerd scharreleitje I ansjovis I Parmezaan 

Vega burger deluxe 18.95 
Avocadosmash I tomatensalsa I gesmolten cheddar I kropsla I frieten 

Gebakken zalm filet 22.50 
Verse groente I witte wijn saus I aardappelmousseline 

NAGERECHTEN 

Huisgemaakte panna cotta 
Bra men & kokos I crumble van speculaas 

Chocolade moelleux 
Amarena kersen I witte chocolade ijs I speculaas crumble 

Tarte tatin van appel 
Kaneelijs 

Assortiment van kaas 
Notenbrood & appelstroop 

11.25 

13.50 

12.90 

15.75 

Supplementen 
(enke/ in combinatie 

met een hoofdgerecht) 

Kommetje verse frieten 4.90 
met mayonaise 

Spaghetti alioli 
(knoflook & olijfolie} 

Kommetje verse 
seizoensg roente 

,----

4.90 

5.50 
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Chefs 
5 gangen menu 

Maandag & dinsdag 

39.75 

1 Alleen te bestellen per gehele tafel. 
I 

1 Wekelijks presenteert ens keuken-
1 team een nieuw verrassingsdiner. 

Zo hoef je niet te kiezen en ben je 
verzekerd van S verfijnde gerech­
ten. Een menu waarin het team al 
haar creativiteit, enthousiasme en 
liefde verwerkt. Je weet zeker dat 
je enkel het beste van Aan de Linde 
eet! 

Het geheel is niet te machtig en 
komt in een prettig tempo aan 
tafel. Het menu kan individueel 
aangepast worden, geef het gerust 
aan als je allergieen of dieetwensen 
hebt, of als er iets is dat je niet zo 
lekker vindt. 

Allergenen-----, 
Het is niet uitgesloten dat onze 
gerechten allergenen bevatten. 
Heeft u een allergie? Vraag ens 
personeel naar de mogelijkheden. 
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